
開催期間 2025年5月23日(金)〜24日(土) 10:00 〜17:00

展示会場 京都市勧業館みやこめっせ第2展示場

オーガニックライフスタイル EXPO 

詳しい情報が盛りだくさん!

米粉を作る「気流式微粉砕機」の紹介と、それによる米粉製粉や米粉食品
を製造される会社や商品の紹介・試食の提供!!

アルファ化米粉

実機展示製品のご紹介

『小型米粉製粉機』フェアリーパウダーミル
パティスリー、ベーカリー、研究施設などに採用多数
澱粉細胞にほぼダメージがありません
市場には回らない生米粉ができます
焼き菓子、パン、麺に相性抜群

ブースNo

K-44-1

詳細はコチラ

第2回

West in京都 2025

アルファ化米粉とは、炊飯された米を急速乾燥
させてから製粉した米粉です。
アルファ化米粉製造装置のご提案
グルテンフリー米粉商品の開発ができます

ご興味のある方はお気軽にHPにお問い合わせください!!

サブレ

スノーボール

パウンドケーキ

試食
可能
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